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ORTUGAL, OCUPANDO QUASI TODA A FAIXA
litoral no ocidente da peninsula ibérica, numa drea de 8.g10.640
hectares, goza, quanto a clima, da sua situacdo privilegiada na
orla do oceano, e da sua latitude compreendida nos trés quartos

meridionais da zona temperada.

Coalhado de praias extensas e assoalhadas, algumas delas bastante fre-
qientadas por espanhois, correndo as suas altitudes em virias direccGes,
modificam-lhe o clima em mil localidades, temperando-o no norte, refres-
cando-o no sul, de modo que, em todas as estagbes, se encontram sitios
naturalmente apraziveis, onde em qualquer época do ano se passam tempo-
radas com conférto, e onde a laranjeira viceja e doura os frutos, € em que
o céu azul se apresenta garboso durante o inverno, de dia com sol fulgu-
rante, de noite com o pintalgar das estrélas.

As suas terras, de variadissima formagdo geologica, mostram matizes
e aptiddes diversas; diferindo em contextura e composicdo, em humidade,
em planicie e relevos, tornam-se acessiveis a diversissimas culturas, desde
o pinhal que vive nos solos leves, secos e sem cal, até o arroz que se
nos encharcados, passando pelos milharais de regadio em zonas do
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¢ do centro do Pais, onde contituem regides intere
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Il : alidade das cultura
.I 'I Refiro-me ao Minho, Frmrinciil em que o ﬂe:ic:;fr:va propriedade in-'f ! s Dricnte,. entrando por Tréds-os-Montes, predominam os xistos de A
; tem o cunho horticola pela sud ‘in}ﬁnsl’-{-’i‘is: Enimp realcada esta impressao mistura com granitos, dando terrenos pobres, mas tanto menos quanto mais !
4 prime aos processos culturais 3 feiglo de jar n;-:l;. rf;ﬂurido ¢ 0 SUSSUTro, em #bunitia 0 goamio: g "
I'” pelo mata sm 5}15 qucdﬂﬁ de dgua; e ao {?5 ""'31’_35 e Plﬂn‘lCIFS, entdo, cheios de detritos, acusam uma fertilidade
1 T toda a parie, Vouga, em queé 0 intimeros ' que, junta a ubundanqa de dgua e ao esférco duma populagio densissima
_ TF arande jfltz dr?u 2”3'&; I e faz estas terras produzirem incansavelmente. .
* i ;;ifiﬂn;o :':1 mil ilhotas a terra, Cﬂﬂstitue?T | cad: ; ::3:;:3‘2‘; :ﬂar:;;;hﬂ r;:lbie.l. ::1.0 milho e das uveiras ou vinha de enfor-
iirr uma das zonas mais interessantes ¢ mais P pelas drvores e bordando os campos cultivados,
i E ricas de Portugal € uma, das mais férteis,
U5 pelo molico da ria com que © IewraFIor
I: ) bﬂil‘ﬁﬂ cﬂnseguf fazer f’:rl':::tﬂl' de areias.,
B primitivamente sifaras, milho em abun- 2
o dincia, chicoria e legumes de toda a ar-
e dem. Estranpho panorama e€m que, por
: uma ilusdo a distdncia, se divisam as velas
" encarnadas dos barcos deslizando por en- \
j fre 0s extensos campos de milho, ¢ em
} que, @ ESPAgos, S€ entreabre uma lagoa
: onde sobrepadam golfaos cor de neve.
: . Portugal presta-se a todas as cul-
wuras: no Algarve cultiva-se ao ar livre
a palmeira das tAmaras, a bananeira, a -
- > . goiabeira, e ¢ espontnea outra phoenix— ._ ;, JUNTA DE BOIS BARROSAOS COM O SEU JUGO
;’_‘irﬁ:;E:;Esﬂn;gz:fpi:ﬂir?z°F;:b;-:::a:':§ ptg:::s ;E::zt :n:‘iz:- - cujo produto ¢ o afamado vinho verde, tam apreciado, tam rico e tam fresco.
y 1 o e A na’.t S‘Erra- T s Ctet o n; 1 Tem nela o seu solar a e;ce_lente raca bovina barrasE—bm da serra,
3 e e e alj:inﬁ. B - 3 S _ ngeqa curta, 'larga fronte de‘pn_rmda entre os olhos, armacio de grande en-
‘H B sivariites e Aol FA et i s Beraicsponid 4 vergaduf:a, hnfu:rme, curpl:llen_ma med. Atrelam-nos ao carro ou ao arado
7 1 Espricals. - e ol g et i, LA pontanca - 4 por meio dum jugo, que €, pode-se afirmar, uma verdadeira obra de arte.
= 3 B Em geral ¢ de forma trapezoidal, com os lados rectos ou em curvas, e a face
: * o dianteira em desenhos variados, arcaicos ou barocos e com abertos e baixo
F Portugal reparte-se em sete re 'giﬁes:- s arthten e e ,1' o relévo, ou s6 em ornatos pnqm_}:elevadn:s, e com pintura ou sem ela, e, por
g mente definidas de norte para sul: co-agricolas, assim ligeira- E 8 vezes, todo éle orlado com pinccis de crina. : oI
Aldm-Diura’ Litbral; caracterizuada: vorum /e u : Déstes jugos, diz o Sr. Eugeniusz Frankowski que sassombram pela
ada por uma temperatura média anual - riqueza dos motivos decorativoss.
by Existem aqui ha séculos, na serra do Barroso, as vegeiras, isto € ma- o

tendo o acirdo a faculdade de go-

B é.‘"'lr'_.""- T L -:l‘. i huhn | :. rEdﬂIII-iﬂn ol i P O Lo S f i & g |

~ leves, excepro na m‘pfmm-ignm? ;’: granitos, mais vezes, dando terras - . E um exemplo interessante de comunismo restrito e saiiddvel.

‘ - e em que as terr &aiﬁomarsﬂo;ueﬁg;gm : d”’““‘ o€ major N - 'Na zona média e litoral do Minho vive outra raca bovina —a minhota—
T ' = 45 € Naturalmente mais fértei R 2 de cabega comprida, e chanfro direito, chifres curtos, pelagem fulvo-acerejada.

"

SP s e 935 < por precpichs plivioméirces de 156 mm-y o que SR
‘abundante em ;;,-ufn,'_ fgluu?;t;; T:Tm“'um das regiGes europeias mais o - nadas comuns que pastam nos baldios,
o o SIUVES. Luanto a solo, na parte formada pela provincia de A vernar a comunidade sem apelagdo.
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Segue-s¢ a esta regido, para
leste, a de Além-Douro Trasmon-  “gg S8 .
tano, de grande relévo orogrifico, e :
de alwuras incultas € vales ferti-
lissimos, formados pelos terren
cabertas

05

xistosos com aluvioes,

de Jameiros frescos e finos, onde

se colhe um feno perfumado e ali-

mentar. Clima interior, de grandes

extremos, Com precipitagoes esciss
sas (630 mm. em média).

Predomina agqui o carvalho

Tozza ¢ o centeip €, nos con-
celhos mais setentrionais, & oli-
veira j4 ndo frunfica e a uva
nio adquire senfo pouce agucar.

As bacias hidrogrificas dos
rios sdo feracissimas, distinguindo-
se a do Sabor, que alarga na R e
parte E-:LJL dando, perto da sua BAM SUA mQAPA DE HONRASH
afluéncia, com o Douro, o célebre
vale da Vilarica, e a do TAmega, representada, na sua parte norte, pela veiga de
Chaves, nas quais primam as frutas, as hortalicas € todas as culturas regadas.

No geral as escarpas dos va-
gt 3 > les sdo alcantiladas, agrestes;
os seus habitantes fortes e ru-
des, em harmonia tom a pai-
sagem que os rodeia.

Tem nesta regido o seu
solar uma das racas bovinas
mais espalhadas por todo o
Pais — Mirandesa—, oriunda
das terras de Miranda, no
limite leste. Boi corpulento,
castanho, armas de pequena
envergadura, acabanadas.

Esta raga estende-se por
todo o Pais central e sul,
dando na Beira a variedade
o do Ja}rmcfn, caracterizada no

LESAS seu solar por uma forte fun-
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ciio lactigena, e, no sul, o
boi ratimho, nome por que
designam aqui os bois |Ini-
randeses.

Na faixasul destaregifio
demora parte do pais vinha-
teiro do Douro, nos alcantis
déste rio e dalguns afluen-
tes, disposta a vinha em
socalcos, em quintas senho-
riais, afamadas pelo genero-
go nectar que nelas se cria.

A oliveira povoa todo
o territorio, intensificando-
-s¢ na zona conhecida por

«ferca quenter.
A amendoeira, no
canto sudeste formado PL'I{.J
rio Douro e pelo rio Sa-
bor, trepa pelas encostas,
metendo as raizes ate pela
terra brava das quartzites, SERRA DA ESTRELA—UM DESFILADEIRO
A figueira e a laranjeira também prosperam nas encostas do Douro.
Depois destas duas regides, as mais setentrionais do Pais, vem @ Beira,
aquele trato de Portugal tam portugués, o seu coracio, tam entusiastica-
mente descrito por Luis Chaves, afamado pela abunddncia e cardcter dos
monumentos, que contem
em si o ponto culminante
do Pais e ¢ atravessado, no
sentido nordeste-sudoeste,
pelo gigantesco espinhago
da Estréla; aquele trato
de Portugal sede da sua
alma, a velha e universi-
tiria Coimbra, e onde
circula, como principal arteé-
ria do seu Organismo, G
Mondego, cujas margens,
SO Py OTA estreitas ¢ alcandora-
SRS ¢ das, ora espraiadas ¢ vice-
. jantes, tém sido cantadas
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por poetas € prosadore
e intensa cultura que
gcm!f:-gic.lmuntu mais b .

Consideram-se nela as se

SERRA DA ESTRELA

REBANHO COM SEU PASTOR E AL A

a vinha alta, geralmente em latadas,

de todos as tempos.
“ris-os-Montes: @ matar

— W

om constituidas.
AT 2
guintes sulk

{ AGRIC LT URA
E i-nwmci:t de mais extensa
parte das suds terras sao
|'|;"‘|-L'u_'*.-'~ Ct]]I'I.UI.III.-”',"!: Hl"l'..l":'l' _{,Ia’r;i‘..‘!.!r.

2 ('mn"nn’, Trasmontana ¢

:\!ﬁ’?'f}.—{ftﬂh’lf.
A primeira comeca no-
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Douro e corre ao longo da
costa scedinica até Alco-
baga. E uma zona de pla-
nicies, de neves raras, com
uma temperatura media
anual de um pouco mas
de 11° e uma pluviosidade
de Bgq4 mm.

Encerra o pérto lagu-
nar de Aveiro, €, no ex-
tremo norte, ainda existe
codeando os campos de semeadura.

A Beira Central compreende a parte montanhosa das bacias do Vouga

e do Mondego, que
antepara os ventos e TN 4

mareiros, e estes, con- }’; e ';‘Eﬂ- .

densando-se no cimo
das serras, dio preci-
pitagdes de 1.303 mi-
limetros. As neves
cobrem os cumes das
montanhas, havendo
pincaros onde o de-
gélo mal se faz em
Julho e Agosto.
Em toda a Es-
tréla pastam inume-
ros rebanhos de ove-

-

CASTELD BEANCO — REBAXHO DE OVELHAS NO BARDO
ANTES [0 ORDENHO DA MANHA

lhas transumantes as ervagens dos braves, e descem, durante o inverno,
até muito longe: com o seu leite se fabrica o célebre «queijo da Serran,
tipo mole e que, quando curado, grande parte em curadouros construi-
dos na fraga, apresentam uma pasta finissima, saborosa, que enforna ou

corre, € que constitui objecto de largo
¢ estrangeiro.

comércio no Pais e para as colonias
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1 e
A noric e leste da Beira (

I.__14:1'“.'.-'1r':lne]:'l..JIJ... i':.ll_Jtﬂ il |_'I:1I:'1L: rn,i:r'ld

, regido vinhateira do Dourg

i L i gy
Nesta sub-regido a temperatur

-entral f T d |

: tl:.ﬂ fica a Beira Trasmontana, cuja faixa

lona Al :
do Além-Dsuro e rrespondente, contem

4 media anual vard o p 130 ¢
Al lpe g : - ara entre 10™ e 13% con-
forme as altitudes, e a pluviosidade ¢

anterior.
Predomina nela o centeio, a vinha e
b |

1 €M grande parte, menor que na

et o , nas terras de Montemuro, Nos
contrafortes € vales, uma cultra bastante rica de milho, hortas e pomares,
entremeados de soutos e

carvalhais. =

A Beira Meridional
i separada da Central
pela Serra da Estréla
¢, tendo as suas verten-
tes voltadas ao sul, ¢ me-
nos fria e a mais séca de
todas, exceplo na zona
conhecida por «Cova da
Beira», onde as dguas
derivadas daquela serra
e da da Gardunha dao
a vegetacdo uma exube-
rincia que se destaca da
do resto do territdrio,
pelos soutos verdes e pelas drvores de fruto varias, que constituem am&
grande nota alegre de entre o imponente negrume das elevadas montanhas

ALGARVE—SERRA DO CALDEIRAD

proximas. : ?
Na Beira Central e grande parte da Trasmontana predominam oS gra-

nitos: na Meridional o cimbrico, com uma nodoa miocénica para lfﬁlf:
do Ponsul; a Litoral encosta-se, no limite leste, a um espald‘ar de jurdssico,
matizada no interior por diversas manchas de plioceno e mioceno € l*fl-:r'm;
nando, junto ao mar, por dunas em todo o seu comprimento. Na Tt; ;:::13 :
destas sub-regides tem seu solar a raca bovina Armaque§a~casti g
nheira, de corpuléncia med, pelagem fulva, chifres medianos, ﬂgr s
base. Espalha-se até o Douro _nnr.ntnl. E das ragas portuguesas a g
maior percentagem de carne limpa (72 por cento). s e
Além do pais vinhateiro do Douro, gema engasta al' it
rio e dalguns dos seus afluentes, ¢ esta regiao a:l[m ea nm ;u:lu gy s
nhedos, entre os quais primam, pela exceléncia do seu Pa s
do Dio e do de Besteiros, sendo famosos também, nest cd0,

os laranjais.
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Para nordeste hd uma populagdo densa de olivedos e para noroeste
castanhais, cujo fruto constitui a base da ceva dos seus porcos bisaros.
rito de Castelo Branco, explora-se a ovelha

Na Beira Meridional, dist
& a cabra para fabrico de queijo, seralmente da mistura dos dois leites,

e de algum exclusivamente caprino.
Topamos nesta altura o curso do Teio, que, por assim dizer, separa dois
grandes tratos do territorio portugués: o do norte, 0 montanhoso, o do sul,
a planicie. Por isso € distinta a lavoura, distinto o agricultor, distinta a pai-
gem.
A lavoura do sul ¢ majestosa pela sua vastiddo plana a perder de vista e
pelo ingente poder criador da terra, que tira quési da sua comunhio com o sol
milhGes de espigas loiras, que ¢ o pdo de Portugal; a do norte € toda mimos
e afagos sobre um palmo de terra, sempre encoifado de ervas e flores.

Ao agricultor da planicie adusta-se e angula-se-lhe a figura 2 torreira
do sol; o do norte ¢ mais delicado, a mulher executa-lhe parte dos tra-
balhos agricolas.

A paisagem meridional convida, pelo seu chio vasto, a uma avidez
ascética; a outra ¢ despreocupante pelos continuos quadros, € viridente, atra-
vessada por corregos que levam, nas suas dguas, a vida de mil vidas.

Compreende o trato sul as regides do Centro Litoral, ¢ Baixo Alentejo,
que raro atingem a cota de 500 metros, havendo muitas zonas até S0 metros,

———
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como no vale do '[‘q:iu e do
Sado, em que as legirias
sofrem, de vez em quando,
qs cheias déstes rios, so.
l‘lL'L‘“'d”' do PI'-I.L'L‘H.:'H'U.

() Baixo Alentejo
.:n|1'|1|1l'|_'|.:111.1|_‘ as tréz sub-
-I"-'-‘{-‘..i'--“"'" das Baitxas do
Guadiana, Baixas do Sor-
rata ¢ Baixo Alentejo
f‘j.ﬂ'u]“;lf.

Para leste destas pla-

nicies fica, em parte, o
Alto Alentejo, em que
qs altitudes sdo maiores,
ﬁgmdo-se pelo norte a
Beira Meridional e parti-
cipando do seu clima.
Para o sul erguem-se as
serras algarvias, que vio
decaindo até a planura
da beira-mar, at¢ abaixo
do paralelo 37°% no cabo
de Santa Maria.
[ éste trato do Pais
a parte de mais variada geologia, distribuindo-se p
paleozoicas e as rochas eruptivas, ¢ para oeste as forma
sozbicas, cabendo aquelas principalmente a sub-regido das L
assentes sobre o plioceno € o mioceno em extensdes proximamente 1gUais.
Na Beira Litoral e Centro Litoral estende-se a maijor mata de pinheiros
do Pais, conhecida por Pinhal de Leiria, primitivamente semeada no se-

va sujeita a uma rigorosa ordenacdo. :
riada cultura: desde o Wigo

SINTRA —pPALACLIO DA r

E™NA

SEmMRA LE
ara leste e sul as formagoes
ches cenozdicas e me-
Baixas do Sorraia,

culo xiv, e que se Conser
O Centro Litoral ¢ das regies de mais variacs ra: d _
e arroz até a perfeita exploragao horticola e pomareira. Ha aqui uma impor-

tante produgdo de vinho, quer de pasto dos mais finos, quer lu:u.':mé:.ns e E:n:.
rosos, montado de sibro, olival e uma extensissima cultura I}Dﬂtcﬂlu esde
os arredores de Lisboa (a zond saloia) até a Golegd, numa faixa de 100 qui

lometros de comprimento.
Eleva-se no extremo su

fidalgo e a sua formosa SErra, que,

de Colares, célebre pelos seus pomare

antada Sintra, com seu porte
forma a velga
maritimas,

| desta regido a ¢
descendo para noroeste,

5y & terminando em dunas

R
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i rolonoamento dn Serra
3 o subeolo profundo enriizam as vinnas i) prolomngiis - :
e LUJL el I 4 ! s ponto mals lu_-"l..ll_'”t.'d'l (o !.'L”.L]]\'J.
= i =2 by oca. 0 ponto ML i
» Sintra terouna peidd caba O Ihuks i : 0 %
dL p LIh I i I _. B S & Arcerra especles gxalicas rafrds € '\.lli-_'
l— céjebre o .i_[l."'T-L'II-' da ena, qQue cneci i

= . decenvalvimento. o < 1
:_',r..m{L desen ; L ; " s s Ml le entre leio & ':N;!.‘Ju.. a Serra
Nio posso deixar de citar, nd peninsula ae . s

: = . ST E - o 2k -
da Arribida, encantadora pa sud aatureza, duma geologia COmMPpHCd issima,

5 F . [: s BN £ Al LR ; £ 2 i I .
de uma vegetagdo rara, com 0 seu comvento franciscano edificado ao sabor

1 5 r . einrestes. folhado, medro-
da rocha, com as suas capelinhas a sombra de ciprestes, fi o

CONVENTO DA ARRABIDA

nheiro, carvalhos, torgas, carrascos ¢ zimbro, ora agreste, ora fresca e de
arborizagdo densa.

As duas serras sdo irmas gémeas que o Tejo separou: uma, a de Sintra,
teve a sua educacio fidalga, esmeraram-lhe a flora, encheram-na de exotismos,
edificaram-lhe no cume um paldcio real, ajardinaram-na; a outra abandona-
ram-na i natureza e, esquiva, por modéstia, a atavios, revestiu-se de matas
formosissimas, descobriu horizontes vastos e variegados, tem aos pés o mar
que lhe beija as praias, enfeitou-se com as suas guaritas de cupulas azule-
jadas e faiscantes, abriu corregos viridentes, e, se ndo se coroou de paldcios,
atalhou-se de caminhos em cuja coberta se adivinha a abébada de ogiva.

Assenta na falda de montes, seus sufragdneos, a solarenga Azeitdo.

Pelas Baixas do Sorraia, Alto e Baixo Alentejo, Baixas do Guadiana 1
predominam os cereais; ¢ a regido dos trigos, o celeiro de Portugal. Magni- :
ficos e enormes montados de sébro e azinho, destinados a um largo comércio '

A-AGRICULT-UR A

QUINTA DAS TORRES (AZEITAO)—JARDIM DD LAGO

de cortiga e engorda de porcos da raca alentejana, constituem a populagio
arborea déste extenso trato do Pais, aparte as manchas pomicolas nos sitios
mais frescos, como o de Santiago do Cacém, perto do litoral, e, no Alto
Alentejo, as de Elvas e concelhos préximos.

Por toda a parte, intensificando-se no distrito de Santarém e no de Beja,
a oliveira cobre grandes dreas.

E do peneplano do Alentejo que ¢ oriunda a raga bovina Alentejana
boi peculiar ds planicies e
a grande propriedade desta
provincia: tem grande e larga
armadura, cabega comprida,
levemente acarneirada, colo-
ragio fulva mais ou menos
avermelhada.

Também em todas as
regides alentejanas pasci-
gam numerosos rebanhos
de gado ovino, que for-
pecem grandes provisoes
de carne, assim como 0S
alavoes sdo explorados pelo
queiio, E um ﬁpﬂ do tama- LEZIRTIA DO GUADIARA y
nho e péso aprnximados NORA TIRANDO GRANDE JORRO DE AGUA
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do da Serra, também mole, mas em geral de pasta nao tam fina como éste : Com foco na regido do Centro litoral, nos arredores de Lisboa, mas |
" ’ & - -
i r todo o Pais, existe a raca furina, como prndumra de leite,

!

0 que se fabrica sobretudo no distrito de Beja, porgue no de Pnrtulcgr:e : irradiando po
consome-se em geral so depois i’ derivada da holandesa, que foi introduzida em Portugal no século xvi

3 e Evora o formato & muito Mais pegueno, €
3 de endurecido. ik Aqui, num pais séco, esta Taca modificou-se: enselou o espinhago, engrossou
. - . #
a ossatura, apertou o peito e o tergo poSIerion, acolchetou a armadura. K|
4

‘ Nas lezirias do Tejo e Sado, mas sobretudo nas do Tejo, cria-se uma K

sub-raca brava, principalmente utilizada para o toureio,
Nas mesmas localidades e noutras, como no distrito de Aveiro, Coimbra, :

Espalhou-se no Pais, sobretudo junto dos grandes centros populacionais,
se importaram estes animais de Portugal.

e até mesmo na Andaluzia
e por isso se tornou a grande abastece-

Portalegre, faz-se criacio de gado cavalar, que tem como digna representante

a sub-raca «Alter real», do grupo bético-lusitano. E talvez o mais belo cavalo
de sela peninsular. Tronco:

bem proporcionado, atitu-

lhante.

() seu nome deriva
de ter sido obtido, no
meado do século xvii, na
coudelaria de Alter, pro-
priedade da antiga Casa
Real Portuguesa.

ALGARVE—PFRALA DA ROCHA

E a raca mais leiteira do Pais,

dora das cidades; o seu leite € sobretudo rico em caseina.
com touros holandeses, o

Tem-se-lhe refrescado, por ultimo, o sangue

que dd um produto muito melhorado a todos 05 respeitos.

beiras.
Nio sendo um pais mediterrineo,

mediterrfineos, especialmente na parte oriental
cimento dos frutos precede quinze
cipitagdes pluviométricas sao também,

Mais ou menos por todo o Algarve encontra
australis, L., transtagana, Brot., as agaves americana ¢ vivipara,

naquela, menos intensas.

I'_ i L
t 3 des esbeltas, peitos lar- d - s :

. 25y P k Vive qudsi sempre estabulada. _

% y gos, pescoco rodado de Chegamos por fim a0 Algarye, regiao privilegiada pelo clima, onde
- fartas crinas, membros se-. -~ a alfarrobeira, a figueira, a amendoeira e a oliveira encontram optimas con-
- = ; ) 5 3 : P :
" cos com tendoes firmes e ll diches de vegetagdo € produgdo, onde vive espontdnea a Chamarops huemi-

nitidos, pelagem fina e bri- i lis, L., onde podem frutificar ao ar livre as phenices, as musas, as goia-

o seu clima tem todos os caracteres
(sotavento), onde o amadure-
dias a sub-regido de barlavento. As pre-

-se espontinea a Tulipa

o Cactus
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Tos prmclpulmenre a meia serra. E aqui ‘.M

opuntia, L., e a Chamarops humtls, ra, e em terrenos do litoral

: alfarrobeira ¢ & olivel
I.Mbem s dP::s PTIE iiguﬂl[‘ﬂ se cultivam em maior exte;osfmems -
: qu:'ﬂ‘ Jmﬁ r::o dltimo rincdo de Portugal Haeainaco, b i
o o g4
FPARTE, 11
| - .
r £ A PRODUCAO AGRICOLA NOS SEUS ASPECTOS
3; DE OBTENCAO E COMERCIO

Portugal conta como principais produgdes: cereais, vinhos, azeite, frutas
S n e kR e hortaligas, lacticinios, gados, madeiras e corticas’.
expulsos finalmente por Afonso I, meado o século xur, e ai se conservam CEREAIS
ainda vestigios muito acentuados do seu dominio, quer na Imguagem, quer

mEmoAIgmade "',adéa!ﬁm-mm:,mmrigualseufanava tam-
bémuumhchmfmsdﬂﬂnmjgﬂhﬁm:ﬁ tﬁ‘msm:mnms africanas.

O Pais, quanto a cereais, pode repartir-se em trés 'regiﬁts, como jd na
Parte 1 exPressm a regido do trigo, a do milho e a do centeio, incluindo-se
na primeira a cevada e a aveia,

O arroz ndo define regido; cultiva-se onde hi dgua e temperatura que
lhe baste. :

Na maioria das localidades a sementeira déste cereal ¢ feita a lanco
nos alagamentos; nas outras semeia-se a linha, e jd se planta algum pelo
processo valenciano de criacio prévia em viveiro e plantacio. Em geral nio
hi afolhamento.

Empregam—an na maioria dos casos sementes de variedades nacionais,
tais como arrog da terra, arrog preto de pragana, rajado, carolino, ama-
relo, mas também algumas variedades exoticas provindas de [tdlia e de Va-
Iéncia de Espanha. S

A Estagio Agrdria Nacional procede a estudos de. adaptagiio
:Iaarlcs e de quantidades de dgua nacegﬁms

Ees&a 1;915 para ci tem-se progredido bastante, qqérnasmﬂadnsd# cul-
. N0 quantitativo de pr:edugao :

Mo ;w&.ﬂs Tejo e Saﬁes com uma pra'"'_;"_ do
~ de arroz em casca, q deilma.,é demamda.ﬁ ptﬁlﬂpy
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milho € centelo — pag |

: = 1 oale —IFIE0) :
H | e e .;L-ru:ll'? Pm:rm ghies CI'_'["-‘“iE"-' 1-:1.:1:-4_‘:;11'.'1-:H:rJ?.uﬁuH | de consumo dum e dotros
£ As Tege€e Lo clusivas d¢ cads, £ P‘:i“ feigao que nelage estio quasi igualadas.
't sio continuas, neM ) toma a cultura ceregli. ! A cota de consumo
*E ) al fera € até, Pu]ﬂ;\' diversog de pao Idu trigo orga par
i ok aspectos do Pais. 152 quilogramas por ha- .
? ; eibc o AL S SRS Assim, a4 regido do bitante ¢ por ano, sendo -
£ i s rigo abrange sobretudo de 2.730.000 0 numero dos
1 q drea da grande prg. seus consumidores.

O resto (2.964.000)

priedade do sul, dos
solos pINgues, das vas-
ras planicies, intensifican-

come pio de milho ou de
centeic.
O problema do irigo

FOJA (FIGUEIRA DA FOZ)

! 4I g’{?éic-']!:;j::ancép:;]{?;Z.ijéeadnﬁ GRADAGEM, A GADD, DE ALAGAMENTOS DE ARKDE '[:!Tlldﬂ!‘lﬂﬂﬂ ':i(-Jbl't o d.‘n: 10- I
f:.f' 1' nﬂlﬁ Bair]:als do E‘;Ol‘ra?; das (08 outros cereais; tanto que a prosperidade do ano :1'L_1,t‘icu'lu se pode 'i
o i Jmproductio Baixo Alentéjo litoral medir pela boa ou md colheita déste c_ercal, estando 0 seu ::um':rtlm desde !
el | PARkuks Dt =Y P £ b j oreit 1800, sujeito a uma legislacio proteccionista da cultura nacional; que onera _
N i TR ¢ tomando um cardcterp : = i
1 ! : = p - a importa¢do com um di-

4 e E:'CI:EI:I.:-.-WD oS climas : reito varidvel para igualar
{ 0 e s qUEnt:?,s-_. o preco, decretado anual- i
" (ulluras ATvEdAES nas Baixas do L::uadmr?at mente, do trigo portu- 4
e no Alto A_l':mc]':’ B, gués, que os industriais {;
da, na Beira Meridional da moagem tém obriga- -
e Trasmontana e Além- ¢iio de comprar desde que .

-Doure Trasmontano, o lavrador o manifeste.

Em todas estas re- _' Em alguns poucos
giGes o milho ¢ o centeio : anos, contudo, a produgao !
acompanham o trigo, mas nacional tem-nos bastado. :

} Buen presuntioa Anetitd o gentelo, contando com ' Actualmente pode ‘
, 7187 tne b (14t e 50 fwase s que atrds acentuei, pre- computar-se, em média, a _
y \ W 3 2 FOJA (FIGUEIRA DA FOZ)
) i ] . pondera nas trés ultimas colheita de trigo em 400 CoexTEIRA, A LANCO; DE ARROZ T ALAGAMENTO
= ; regiGes, ocupando altitudes maiores; quere dizer, extrema, pelo sul, com milhGes de quilogramas. COM PEQUENA ALTURA DE AGUA -
a regido do trigo e, pelo poente, com a do.milho. Quer um quer outro _ o 1
Esta, 'P'j"'"g‘;ﬁﬁig: acantona-se na faixa costeira, nas terras baixas, nos : cereal ¢ susceptivel de aumento de producio a atingir © con_sfumz. d-t-:i:
vales, emfim, onde hd lentura e uma terra fértil, a propriedade mais dividida ue se entre numa legislagao mais ordenada, desde que as tarifas cc ¢a
‘e a populagdo mais densa. - nhos de ferro sobrecarreguem menos Os transportes de adubos ¢ gef‘?ﬁs
A cultura da aveia estd mais localizada na regido do trigo, emquante | e desde que 4s estaghes agrdrias seja possivel produzir a quannla e
de semente seleccionada e apurada para as diversas regioes, problema

e evada anda sobretudo ligada g0 milbo. ;
Sendo noutros tempos muito grande a i | L L e -L

QEEC0 NOUOS LI ito gr percentagem dos consumidores de g ques P ; -
pdo de milho e de centeio, sendo éiﬂ-_muii_ﬁ-lattliﬂ';%ﬂ o Horte cofst derad: E jd grande o emprégo da cultura mecdnica nas propriedades em kgfe
0 pio de trigo como regime de dlﬁtaemcasudednem;a actualmente o um ela ¢ susceptivel de dar resultado econdmico, quere dizer, nas regioes alente-
' ! s jana e ribatejana, onde 05 prédios rusticos sdio extensos € pouco declivosos.

deste temse alastrado, de modo que hoje pode talvez afirmar-se que as cotas
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| pulrare, Host.. var. e
Aqu i o numerd il : o Yar. ferruginenm, ALY noas baxas do Sorraia, o Diurdzio
qui ke ( Triticum dwrum, Dest.. var. loue 4 i
{e mractores &m E:'.Li‘-l[h" Q. i =y el -.J'.l.'-.'fnu.', ALY nos arredores de Lisbon
WlC racioes SEITICIAM -5 |-Il'||.|.I-|.'Il.'| '1'||h|1|. TR : -
. ¢ importante, accionando guns hibrides de ol algumas yariedddey italianas como o Riett ¢ ‘ah
I i . L i 08 e oDTencu |ll.'i.|- || ; x -
by o1 LS -ulrivadores, el y acional como o Belem, .'I.n.r,-'u' GGaleg
e .f'L'It . !'1Er S rapado (Tviticum durum il 12
orades. ceilfeiras, collciisss o s Y
gra Cl‘w colie . . o Desl., VAar. ”“'E-I“”j'ﬂh,
debulhadoras, ¢ por o \] Tyitic
. Fa levania ¢ tnmo Pals o rificnm i‘f;f'{ﬁr,”-t-‘
} ) Fars s¢ ievanis W : rar. I ]
\ “1 psar em Jue Nos € "i“'\l"ﬁ1“1[-_.'r"r'f'“rf.!'HIL'!.u. Al
5 LJ 1'-..‘ L : X s E ] v - - Lo | -
{ ; r;l'i;ﬂ cuprir o Ir._q-'{-:: ! LII._ 1_"‘11..' Pllull]\--lll e |4 multo
3 e ; F alime PP - I.:.N!‘i!u]{il..lﬂ. 8 |"|"-|1'I'1L'.l|.'11 a
' dos produtos alimentares, | . ]
e que todos se devem segundo e o quinto do tipo
' I k . : > e
. empenhar em resolver tam mole, o terceiro e o quarto
do tipo duro, e ke
! urgente problema. : po duro, ¢ o Duragio _
5 ir tal fi e um tipo v i
} Para conseguir tal im _ o i e iR At de um tipo intermedio, se \
i esforgam-se 0s estabeleci- FSTACAD AGR D mi-duro.
i ¥ H L £ g H thl.,“_'-b'.lt DE |/ Ay : - : |
J | mentos agricolas oficiats, gAsNIOE 0% F4 1 De centeio cultivam-se |
150 di”gf-‘ﬂfiﬂu Pequito stiea dDS Noras métodos de cultura ] 0 u'Hh*rru de mrerno ¢ o |
_'r.i Rebélo com o seu livro ¢ com a sua prancd | i o ui‘, r cententnho ou cenfeio de |
nteligente trabalhando ¢ 3| A5 primavera. .‘,’}
4

a isso mesmo aspira a lavoura
rindo mdquinas, adubos € sementes

de maneira a extrair de cada hectare

Bastard levantar @ produgdo relativa

a nossa populagdo cnntim:nta!,f:u, em certo
ponto, aumentar a sua extensao nas zonas
mais sécas e de chuvas anuais irregulares.

Gio muitas as variedades portuguesas
de trigo cultivadas, tendo cada variedade
a sua regidgo onde melhor prospera ou onde
tradicionalmente predomina: o Serodio ou
Ribeiro (Triticum vulgare, Host., var.
erythrospermum, Kornicke), por exemplo,
nas pocas de Tris-os-Montes, assim como
o Barbela (outra forma cultural da mesma
variedade) nas terras mais altas da mesma
provincia, o Lobeiro (Triticum durum,

s |
e

Aveia— Derivadas a
maior parte das variedades

sirigosa, Screber, sub-es-
pécie glabrescens, Marq.,
e da Awena brevis, Roth.,
e ainda, poucas, da Awvena
sativa, L.

Cevada—As cevadas
portuguesas pertencem aos
seguintes grupos de Kornicke: a vulgar & Hordeum
pallidum, a santa de quatro carreiras @ var. ceeleste,
carreiras a H. hexastichum, L., var. pal
Kornicke, a cevada santa a H. distichum, L.y var, nuu
de duas carreiras, a menos cultivada de todas, & H. distichum,

nutans, Schiibe.

Fola (FIGUEIRA DA FOZX]
SACHA E MONDA DE ARROZAL

tetrastichum, var.
a cevada de seis

salellum, Kirnicke ¢ var. recens,
dum, L., e a cevada

i : .
i Wy de terra uma cota de rendimento maior. L .
, : i os por hectare, 1sto L
b 2 de trigo mais 4 hectolitr :Iij S ) da espécie Aprena bysan-
e ¢ bastard atingir a cota pro utwl;i das terras S Kaiemidke, o Ait: "
e ara abastecermos - 3
g da Roménia ou da Itdlia para o bém algumas da Avena
|
-

Zea mays vulgaris, var. vulgata,
4, um pouco, o cedovem, zaburro
de uma das variedades

Milho — Cultiva-se o milho amarelo (
Kornicke), o branco (var. alba, Al) e aind
ou mdo de loupeira, que parcce ser uma fasciagdo
atrds citadas. :

Desf., var. leucurum, Al) nos barros do
distrito de Beja, o Sanfa Marta (Triticum
durum, Desf., var. hordeiforme, Host.) no de
Evora, o Temparao de Coruche (Triticum

FOJA (FIGUEIRA DA FOZ)
5 m A um;h' BE mﬂ
EM ALAGAMENTOD
COM GRANDE ALTURA DE AGUA
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vinha. Diverge a culra, diferem 85 castas, =t
pio 56 devido a €51€3

factores, mas sobretudo
g0 clima, aos terrenos €
ao processo de fabrico.
Mas poucos saD OS
agricultores que nio pos-
suam uns pés de vinha.
E a exploragio mais c&
rodvel ao Pais, que mais
entusiasma © portugués,
porque € a que lucros mais
proximos e maiores da.
Os pregos tém stbi-
tas e importantes oscila-
cbes; hd anos em que uma

FOJA (FIGUEIRA DA FoZ)—SACHA DE ARROZAL

_ exportagio mals restrita di-

ficulta a venda, apouca o
produto, embaraca o vi-
ricultor quanto & guarda
da colheita futura, mas
¢ raro 0 caso em que se
juntam duas colheitas na
adega.

Portugal deve contar
344.000 hectares de super-
ficie viticola, com uma pro-
dugio média de 3.750.000
hectolitros de vinho.

Estes numeros refe-
rem-se ao continente: a Ma-
: deira produz uns 5o.000.
A producio reparte-se assim pelos seguintes tipos de vinhos:

ELVAS — UM TRACTOR PUXANDOTDUAS CEIFEIRAS

Hectolitros

Vinhos comuns (de pasto e de lote) . . . . . 3.000.000
Vinhos verdes . . . Rt e R SO0,060
Vinhos generosos (Douro 500.000) . . . . . .  750.000
Viohos de caldeira'= . . &« « o i 4 ... 500,000

A AGRICULTUR A
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Das trés primeiras cate-
gorias hd, por toda a parte,
vinhos dum: estifo 1_11'1_{]._,,_,-_.-_
nos EENErosos ﬁgwmn o
Porto, © Madeira e o Car-
cavelos, ricos de sabor e per-
fume, levantando o espirito
pelos seus fumos capitosos:
nos verdes, na sua originali-
dade, hd o5 que encantam
a vista pelo sen rubim vive
¢ a alegram pelo crepitar da
sua rama efervescente; en-
tre os de pasto distinguern-se
bastantes ricos e substan- .
ciais, outros leves e delicados, | :
verdadeiros vinhos de mesa,
quer tintos, quer brancoes,
apm:{imundoﬁﬂ do teor, em
varios componentes, dos vi-
nhos similares franceses, cujo
tipo se radicou no paladar do
consumidor de todo o mundo. Os ultimos indicados sao vinhos sem qua-
lidades sdpidas, produzidos em terras mais ou menos frescas do distrito
de Leiria, campos da Figueira da Foz, Bombarral, Lourinhd, Salvaterra
de Magos ¢ Almeirim.
Destinam-se & destilagio.
sendo todo o alcool déles
extraido, depois de rectfi-
cado, empregado no fabrico
dos vinhos generosos.

No Pais fabricam-se
tambeém vinhos espuman-
tes—tipo Champagne, al-
guns mMuito bem feitos €
apresentados. Qido regioes
principais déste fabrico a
Beira Central e a Bairrada
na Beira Litoral. Também

os fabrica a Real Com-
panhia Vinicola do Norte

AEJA—LAVRA POR UMA AUTOCHARRUA

BEFTA—UMA CHARRUA CUPLA BERABANT
FUSADA POR UM THACTOR
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1+ Portugal. Sio os que
cobrerndo se CONSOmMEIR

no mercido mnerno, Visto

que o verdadeiro Champa-
ane alcangd geralmente

qm elevadissimo prego.

vINHOS DE PAST O

Podem classificar-se,
ni -_:uuct'dlid:tdu, em vi-
nhn.; perdes ¢ maduros,
quer tintos, quer brancos.

I"erdes. — Os verdes
<io crindos sdbre a vi-
deira de enforcado ou em
latadas no Além-Douro
Litoral ¢ norte da Beira

Litoral. Sdo vinhos carregados em cdr, dcidos, pouco alcoolicos, frescos,
de pouca duragiio e alguns espumantes. Aproveitando-se das regas € dos
adubos ministrados as culturas arvenses, vivendo longe da irradiacao caﬁh:ﬁr-
rifera do solo, ¢ num clima humido, nunca chegam estas uvas a adquirir
o doce que a vinha baixa, impossivel aqui, costuma criar.

Distinguem-se os vinhos de Basto e do Timega ¢ 05
e Minho: sdo tipos menos
dcidos, regularmente espi-
rituosos, com a agulha pro-
pria, de sabor e perfume
acentuados.

As uveiras (videiras
trepando sobre drvores)
bordam os campos, os
caminhos e os rios, ou,
ainda alindando as culturas
sempre verdes da regido,
cercam-nas de grinaldas
de drvore para drvore.

- Constituem assim mais
uma cultura acessoria das
ery s, que ¢ afinal a

cultura principal 'da'-reg_iﬁa.

BEJA—UM TRACTOR L NANDO UMA CHARRLUA
DE DFC0S E U LGESTORIOMADODR

de entre Lima

ELVAS—UMA DEBRULHADORA

g
kY
L*
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) solo da regifio ¢ em
grcmdlv.: parte granitico,
com Xistos argilosos merg-
morficos e as aluvides anti-
g;u‘. menos ¢exiensus.

O clima humido, g
sombra da folhagem dos
tutores, a abundineia de
sucos nutritivos que lhes
vem duma terra em geral
regada e estrumada, a al-
wura do solo a que ficam os
cachos dificultam um ama-
durecimente perfeito das
uvas.

As variedades de uva
que melhor vinho produzem
sio o Asal, o Verdelho,
o Vinhdo tinto, o Sousdo,
o Alvarinho, a Molar, etc.
Algam-se sdbre carvalhos,
choupos, cerejeiras, repar-
tindo-se conforme os apoios
que estas arvores lhes ofe-
recem, em varas ¢ taldes
que a poda, por vezes des-
prezada ou imperfeita,
lhes deixa. A vinha alta é esbelta: as uveiras, quando os emparrados pim-
panos pendem da copa dos tutores, semelham cabegas de Medusa, ou fo-
guetes de lagrimas.

O seu fabrico ¢ feito com curtimenta de todas as partes do cacho, o que
Ihes dd a cbr e o travo caracteristico, sendo o Sousdo e o I'inhdo finto as
castas que.coram mais &ste vinho.

O Asal ¢ talvez a casta mais fina desta regifo; ¢ @ que imprime, como
o Docar, a maior espirituosidade aos vinhos citados de Basto.

Segundo andlises de Ferreira Lapa, os melhores vinhos verdes caracte-
rizam-se pelos seguintes dados analiticos:

LOUSADA—UVEIRAS

Alcool (percentagem) . . . - 7,3 810
Acidez (percentagem) . . . « 0y & 0,65 (em SO*H?)
Tanino (percentagem) . . . - 0,008 a 0,00
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es vinhos, de modo que me c
todos éles. jDesde os
e equilibrados

Maduros.— S&o Inumeros 0s tipos dést
impassivel, em tam restrita memoria, referir-me a
extremamente alcoolicos ¢ ricos do Algarve ate 0s ligeiros
de Colares que lista extensissima de tipos!

Constituem a grande massa da producao vinicola do Pais, e sio €les
sobretudo os que mais concorrem pard as crises de venda.

Em qudsi todas as provincias se produzem bans vinhos de pasto, de

consumo directo; algumas regides do centro € do sul ddo os vinhos comuns

aﬁﬂg':m—q_-.i' “ Do) o ; -y

ASPECTD DAS VIEHAS DE COLARES

all

A AGRICULTURA

Jde lote, qudsi todos de
qlto teor aleodlico, grinde .
.._-_\m':u:t.n .L: pouca acidez, ) *ﬁn'_ pt"m‘
Distinguem-se, entre ’_J:.’ﬁ \@1
t ’ - >
I 4 vy

] '..'-HI]'I.I:l:-. df.: r|.:'|.h'tl"j_| ill-

guns da parte sul do dis- £
rito de Vila Real, como i A
s de Possacos, os do
Dio, os da Bairrada

os de Gaeiras, os de l‘_u‘-
dafais, os de Colares, Bu-
celas, Azeitdo e alguns
do Alentejo, como os
vinhos brancos de Péra
Manca.

Sio so0 estes! Hd mui-
raos mais; jimas onde
me levaria a sua enume-
racdo: |

Comecarei pelos de
Colares e Bucelas, que
bem merecem éEste lugar
pela sua delicadeza, fres-
cura, delicioso sabor a fru-
to e perfume.

O primeiro € princi-
palmente fabricado com
Ramisco, criado nas dunas
d.ﬂ Oceano nas baixas de Colares, junto ag mar. A sua cultura ¢ especialis-
sima; plantada o bacélo de pé franco em fundas valas de 3 metros, que
56 se arrasam anos depois quando a cepa estd formada, e dd rastoes que
se mergulham a constituir novas cepas.

O vinho das encostas tem mais corpo, cir mais retinta e maior forca
alcoolica, e, conquanto néle predomine o Ramisco, distingue-se bem.

O verdadeiro Colares, fino, leve e aromatico, as vezes cOm um pouco
de tartaro a mais, ¢ o vinho das areias, com uma espirituosidade com-
preendida entre 10%5 e 11%2, € resultante de uvas criadas num clima
humido, mas a que ndo faltam os cuidados para atenuar éste facto, como
a desparra proximo da vindima, operagio que as assoalha, as cora e lhes
concentra os sucos, de modo a tornd-las mais doces € oS engacos mENos
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A camgusigie Sas marcas mas afumadas ¢ s scgunte Isto sucede no aurdniico Bucelas Jde garraleira, bastante diferente do tipo q"
- P — - comercial ¢ avulso. .
I P : e A cultura da vinhs ndo spresenta parvculandade que merega mengio, *,“
Nsimad . ‘d:. L s e q:_' s elementos Jum vinly de Bucelas, da Homeiras, deram na andlise:
: ' [ =) - . Algoal . . 14%5 'l
N Fomencs Comin. . . . . . 1L | o =13 o ae I Extracto séco 2 100” g Sih
:'. Bea Conas . . . . . . ... g 147 &A2 Bl u,_’.:l i Tanino . @ Jl
¥ ' bt J e . ui Gydd a7 Agicar redutor o 33
1 — . ! Acidez wtal (em SOH") . o M
- i ﬁ*‘* slém de uma idade curta— 3 a 4 anos. ' No geral nido se apresentam twm alcoolicos como esta amostra.
ol o*‘h‘ brasce, vinho de peixe, um pouco gesoso, com um i Aproveitando o ensejo de me releric & vinhos brancos, posso aqui citar
S Sime. expecial chumade 3 pederneira, igeiro, b de imdo claro. b COmposto os finissimos vinhos brancos do Dio ¢ de Péra Manca, em regides totalmente
m&*m:w ¢ produzido nas regides cre- diversas ¢ afastadas, mas ambos ricos de sabor, perfume ¢ duma coloragio
Soeas ¢ marncsss desde o alw — quines da Romeirs — até a Bemposta. amarelo-palha que lhes faz adivinhar a sua leveza e espirituosidade.
O rmsto ¢ Be imprime, pela sua fermentacio lenta ¢ muito dura- ' Os primeiros nascem na Beira Central, tendo por centro da regido vi-
S fota sesics vinhos em novos, especialmente se sio R 4 nhateira os concelhos de Tondela ¢ o de Nelas, ¢ sio obudos com a casta .
. Dona Branca, que predomina.
Da plantaglio deixam permanecer as mantas, ¢ 4 poda € de vara, em- '

pando-a geralmente em volta de dois wiores, um vertical proximo da cepa,

: & cle, cram wn aroma suavissimo, perdem o acidulo
&Hm-“cmﬁnumrm
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\ Do, Tinta Pinkeira € jel;t::c vinhos 08 5
' - i 8 5 |
4 ce:pﬂ, Frecmsa gue 1 s .‘,E
' iment ala andlise: i
g. ¢ aroma. . Lm-elhf.l. {radllf- dos P
§ { Melhoram €O cipais olementos: 2k .
3'1'- Eis os seus prif _—|
l r = ==__=====___' = | Agikcan Acides
] e SRS S Ei:x'llll:l.\:lu aming pedufon fukal
Adeoal un:::' = o I- UMA ATDEGX EM COLARES
] e :
= 14 04 ST ” A plantagio € feita, sébre terra préviamente surribada, em covachos
i1 T 3 i = - . - - - .
15 2,24 S Oyl a3 _ distantes | "20 a 1™,50, com videiras americanas npmpnadas, hU]E, aos varios
Welass sy A oA s 10,0 1‘3; 0,02 0513 l %yl ' solos. Entretanto, hd terras de encosta tam calcireas que ¢ dificil encontrar |
i Tondela SRR i 12,4 A SIS cepa que lhes resista. t
B s et o Iy i A poda ¢, na maior parte, em galheiros, fazendo-se a dois tempos: i
; x it O atarraque executa-se sempre mais tarde, por causa dos frios e geadas, }
itip, umd regiao vichatelra SEAE especialmente nos terrenos baixos e nas aluvies das ribeiras. ¥
Vou, por ultimo, referir-me & -{uimgl’emﬁ&, quer tintos, quer brancos. Faz-se sempre uma cava; poucas vinhas sio layradas.
3 d Ecna, mas cujos Vinhos 4 o duma composicao tal que 0S TOrmi ey Dd-se em geral uma rapa no fim da primavera ou principio do verdo. b
mauta sFuElntﬂE <30 TicoS, equﬂlbrﬂdﬂﬁ_ das uvaS € O processo de fabrico, Em geral a uva ¢ transportada para os lagares em dornas ou tinas,
onforme o grau de atura o excepto o «Moscateln, que ¢ conduzido em cestos ou canastras, para que
| it iada indole. ; chegue & adega menos pisado e em melhores condicGes de se poder apreciar
a obter tipos de variada == bim até o generoso. . .
‘Dio desde o pasto lIgeiro B ‘\mente, perdendo a €or, fazendo lem: o grau de maturago.
Envelhecem e madeirizant-se SR Poucos viticultores tém talhdes de castas separadas, de modo que as !
brar um bom «Borgonhas. -« variados 50108, desde as areias pllE!Cé-'. E misturam na vinificagiio. Se entre estas castas figuram a Tinta miida, o Es-
As vinhas sio assentes nos mais vaid ontes e vale do Picheleiro, b padeiro, o Pascoal Gomes, os vinhos, com algumas castas brancas, saem

: dos m : : gum
os e cretdceos rubins, saborosos e leves. Dd-lhes essa c6r a primeira destas castas, o sabor

o Espadeiro e a leveza o Pascoal Gomes. O caso estd em que a Tinta 3
miida, de maturagio serddia, apanhe as outras ainda em bom estado.

Perigquita, Tinta miuda,

nicas até os barros jurﬁ,ssic
: ¢ brancas Boal

e : ituidas pelas castas tintas
- Jerusa . LA

de natura, Arinto, Fernao Pires, Tdlia, etc.
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como compete d «ua nobreza.
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Serd tratado dparte, .
Fica-nos um certo numero de HPOS,
«Moscatel de Setubal». .

Hpriamente ditos, o terceirg

70 vinhos generosos prt
pruduzjdu nos concelhos de Senibg)

a «Curcavelosy ¢
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e de Palmela, sobretudo nas freguesias de Azeitio, onde ¢ todo fabricado
em adegas bem instaladas.

() vinho da Madeira provém d
e das castas Cerceal, Boal ¢ Terrantes
¢ costas de homens, para o

4 ilha déste nome, de rerrenos basalticos

. cujo mosto ¢ quasi todo transportado

em borrachos, a Funchal, onde ¢ vinificado e pre-
parado.
Vinificam-se diversas marc:
o mosto fermentado ate um grau ma
abafado com alcool rect
4 idade, estufado, o que lhe {az

15, mais ou menos doces, quere dizer, com
is ou menos baixo, conforme o mercado
a que se destina, e ificado de cana de agucar.

I., depois duma cert adquirir os cteres
e 0 seu sabor caracteristico.

E apreciado a par ou em seguida ao «Portor. Qo rivais na sua alta

categoria.

Custa-me a decidir
diversos nos bons jantares. O « Portos
tonico, loquaz, excitante ate
da sopa, um vinho que nos 4
sobretudo oS tipos secos.

por um ou por outro, conquanto tenham lugares
& um vinho de toast, de sobremesa
¢ capitoso, a espiritualidade; o «Madeirar» €
mais um vinho a tomar depois nima & pros-

seguir na refeicio, um vinho aperitivo:
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0 vinho fiai
i = |
£ e
fvel, 94 nho, depols t actual
ha, e actudlmente estj

[:‘-.H:n!c, efn r-.:g:d\;
M i nte v1 e
‘1[””'{“‘ i u-_:u ji iwro-dultu hastar g B 4 din
Esta regi o e
T 1 Visis H
dugao nula, € .
constil Wl Lo
em parte rect - prcdltntin., _mmlr
S50 suas o5 e 11

o Rabo de awelhd, © Boal, 2

prmes

o as brancas, © G:'!fegu J:t.-uradﬁ,
d. 'y entre 43 tintas, a 4;1:_;-“1__']‘
detrds © J!'.':."T_‘!."J.ff:'ru, Rﬂqj‘
e Newra-mole.

Os mostos destag
uvas, naquela regiao pri-
vileginda no Ireno e pg
clima, acusam uma gy
(orca Sacarma que sig
obrigados, pelo procesgy
de fabrico, a desdobrap
completamente em  algool,
Quando o vinho estd feirg
e limpo, alcooliza-se ¢
em seguida, junta-se-lhe
a mestra, quere dizer, yi.
nho abafado a uma deter-
0 DA UWA PARA O LAGAR minada percentagem, mas
rmentagdo e cristalino. De modo que os
judado, um toque de licor perfumado,
como se procedesse directamente
todas as tendéncias para a gene-

uidd.

15 0 UK 0 — COSDUCA

um vinho abafado jé quieto de fe
vinhos de Carcavelos acusam um ave
¢ essa mistura estd tam bem casada,
da uva, que j& de si ¢ bem doce ¢ com
rosidade do vinho que delas se tra. ) _ =
O «Moscatel de Semibale, marca antiga regional, € prll?upu]mcpte pro-
duzido em Azeito, nas encostas dos seus montes, das quais, as orientadas
a sul e poente, reverberam calor; procede de uvas muito maduras, doura-
das e sacarinas, que ddo a éste vinho a suavidade que o caracteriza, sobre-
tudo em velho. Provém, em grande parte, da casta eMoscatel de Jesuss,
bago grande, oval, e cacho muito esfarrapado, de modo que o sol pene-
tra por todos os lados amadurecendo-o igualmente e dando-lhe o tom

dourado e o aspecto melifluo de onde escorre 0 mosto xaroposo que, de-

pois de abafado, se converte no vinho adamado que o mercado mundial

conhece sob 0 nome de «Moscatel de Setibals. E principalmente esta a casta

vinificdvel, conquanto o chamado Moscatel redondo entre em pequena parte
na sua composigio,

A AGRICULTUORA

3
i

Faz-se, ao lado déste, em quantidade relativamente pequena, o «Mos-
carel roxos, a quinta-esséncia dos vinhos licorosos; quando velho, ¢ medu-

loso sem ser doce, ["l._‘!_"l.l..l.']'l_{_' complexo, etéreo e :];_||1'.L._I...EL'|"|'I|..‘-'}|.m|J.! € uma
grossura que nfio impede & lagrima no copo e a deglutigio facil.

Quem ainda o nio bebeu .. . imagine-o.

Todo o fabrico dos moscatdis ¢ perfeito ¢ cuidadoso.

Comega pela severa escolha da uva, pelo alcool com que ¢ abafado,
cuja rectificacio e pureza sio absoluras, pela sua conservacio, no envelheci-
mento, em vasilhas pequenas onde a penetragio ¢ na medida suficiente para
dar as reacgdes precisas.

0 «Moscatel de Setubal» so € engarrafado e vendido depois de oito anos,
pelo menos, e o roxe ao fim de muito mais tempo, sofrendo neste intervalo
as lotas e a alcoolizacio suplementar para o uniformizar e manter na gra-

duagdo desejada.
0 NOSS0 COMERCIO VINICOLA

O nosso comércio externo ¢ representado, com grande relévo, por
géneros agricolas, e nestes avultam os vinhos e denivados.

AZEITA0—UMA TRASFEGA DE MOSCATEL O PRIMEIRO AROD

-

|
|
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i) ) =a de vinho, 19 dcc;n.mxiziﬂt‘l_:r—au. _:I.'j.;, ;.:I-npu‘ 9
i3 Assim a nossd ﬂpunﬂlr:,ﬂ{; o0 hectolitros: ‘-1f-.5 ‘i':E uitrmﬁnrinas 10reg Ao PTG ORea Ry BEleS ) _‘
g_ ] “Hﬂa :;a i anual de l;“[;a;crrﬂ, Brasil € provine »”_; et I':‘fl-'*rru, S, u;f"-nﬂ serra da Arrdbida. E mesmo no _:su}*'rl da vertente
" | : -fades, pard Frangd, 108 qite vinho or§d pnl: I -“d 8 1 30 dg R Bt 200 MOetros .d? TTr, ul:} vive, frutifica e amadurece f
2 quanti \I'IT "« o valor oral de o by 67 por cento do valor total doe i e DAk cedo que em Azeitdo. Mas nio ¢ geral esta adaptagao.
" ::I;;gf:jb mb:_ ;_iﬂl valor de (30.000; . 2 hee . E:zc;i:zz:?s EmII qgu a sua ::u'l"lur'u_‘ mais se imr.'n:-:iftcu sdo, por or-
: } inhos expﬂl'ﬂdf"‘-" = inho do pérto ¢ pard nglaterra, consy. Caslabi LE L: o de . antarcm.,‘ Beja, Castelo Branco, 1-J1.-::ru,_P;:nrta'I.egrc,
R E o [A Princip:ll exportagdo jﬂ 1h}‘-'frrm- expurmdﬂ F’Drdpﬂ-r [Fgulf i d pmdunr;:ei Faencs CotDiSe Ve S dan o RGPS B S -
' h - -« G5 por centd o * = ' mesmo decenio, 0l de céreg R S y
' '! mm:}t}:!:igﬁhff";ﬂ }tfudefm a ‘eiplf'l'm‘f‘*si* :i; impurmdﬂi‘ﬂﬁ foram a SUL‘cia, H'-!ﬂl'i tmlm- 05 NOSs0s r_:hw_tis. sio bem cultivados entretanto; hd bas-
. dos quais o8 princip tantes raras vezes podados e vivendo em solo que so de longe em longe '

i . _ooo hectolitros, : e :
f de 40 sofre uma arranhadura de arado, wtilizada nesse ano numa scmenteira

. : ¢ Franga. Holanda ¢ o Brasi L -
Dinamarca, N o l::f: licorosos sio 4 Inglatertds a asil os de centeilo ou chicharo.
i Doutros Vin 5 A . - ; :

| : } 2 : as externgs: } i Mas o0z grandes oliviculto - C ; g
| ) | oosson priocifels consumidor e ran de parte, para as nossas s 8 . res cuidam do seu cultivo, podendo ver-se

: Gt de pasto exportd 0s Vo, - : FRlLE Lt:['n. grangeio esmerado, quer em podas regulares, quer em mobi-
- & Sy Lo o o Brasil'. lizacdo exclusiva da terra, que dubacoes s !
| : ; incias ultramarinds @ pard t g _ , quer em adubagdes, quer em processo de colheita.

. pro Assim se pratica geralmente em qudsi todo o Alentejo, nas Beiras, na terra y

quente de Tras-os-Montes, e mesmo na kstremadura.

oLIVAIS E AZET Lk _ A variedade de oliveira mais espalhada no Pais ¢ a Galega, que se
. _ R extensivi, st sara o R m‘iapta a todas as 5iFua{;6&s, \rindc::, depois, a Verdeal, Mancanilha, Cordowvil,
fl' A arboricaltura de uma o espécie em grande, oli- Carrasquenha, _Scm:‘.‘mna e .fudl_.:ga. : ‘
s e RS para outras pouces espécies que cito. e P | A Cﬂrdumir ¢ a Judiaga sdo muito apreciadas em conserva, € faz-se
£ S oo b em manchas maiores ou men 8 nte:m:,-—.} . delas largo comércio de exportacio. r
rea total de 350.000 hectares com O processo de multiplicacio mais empregado ainda hoje ¢ o de estaca,

ac distritos roduzem azeite m_l.maé : o
m as..dls!__;ﬁ_._‘;l;dii de 500,.;.9; hectolitros. Esta superficie rcfere-s_e A
S TR mas tende g aumentar porque, d'e hd vinte anos
olivais em plena producdos & coes e aperfeigoado a cultura

ou barbada previamente em viveiro, ou (de tipo maior) plantada definitiva-
mente. Também se usa o de reprodugdo por semente, depois, enxertada, ao
segundo ou terceiro ano, a planta dela proveniente.

A colheita, nos grandes olivais esmeradamente tratados, ¢ feita & mio
ou por meio de ripos. Nos outros pratica-se por varejo, €, 4s vezes, por um
processo intermédio, que consisie na apanha & mdo da azeitona dos ramos
a que se chega do chdo ou por meio de escadas, empregando uma cana, b
como varejio e sacudindo a rama de dentro para fora. :

A azeitona cai sdbre panos ou NoS enterreiros, sendo esta, nos solos
arenosos, varrida e passada a joeira, e, nos argilosos, apanhada a mdo.

O fabrico do azeite é executado, na maior parte, em lagares e outro em
fabricas. Aqueles, cérca de 6.000, em muito menor numero que os olivicul-
tores, obrigam parte déstes a servirem-se de lagares alheios, em que pagam
geralmente uma maquia em género. -

O fabrico tem-se constantemente aperfeicoado, seja pelo lado higiénico
N Y, _ - seja pela aquisi¢do de novos maquinismos. .

baixos relativamente i verdade, atendendo " H4 muitos lagares Veracci e, por ultimo, t€m-se montado bastantes com

Estatistica Comercial, publicada pelo extractores Acapulco, quer para experiéncia & demonstragio em escolas 1

: L agff&dln‘s,-qﬁer-ﬂiégmn".,nﬂquirida&:par olivicultores. = (o

para cd, tem-se continuamente feito n0yas planta

solos e climas, nos vales largos,
na montanha até 8oo metros, fugindo apenas

ela latitude ou altitude, ou em que soprem
orque mesmo perto do mar ela vive desde
ssim, em Azeitdo, como o seu nome de

¥R
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$0 salmente industrial esy O olival estende-se ¥
L% spiclalmen L1 X stende-se por P o ! . . ;
4 3!~:jl'~' com n.:.1rilt.t€_r {!Fl."l | a lmcndut:i;ril ﬁohrﬂud” Ti:l) !:] 'J'!‘luﬂ.t] Imkewra, a “l'-{"-'ltlll'm a ﬁhﬂl‘l‘t‘lbﬂl‘h
' R de, na Beira Meridionit: finos e saborusos; assim \ Douro, excepto a alfarrobe girve, na Estremadura e nas margens do s
- :sf.'.lt‘clfijdil em Alferrare *..ﬁﬂ em gr;mdt? pﬂ:l’tﬂq : .;gpn-i.l-;l__:le\ it ; .m[r;] :thh?-in e niznl_irn‘ que & ﬂspéni: ["Tfll[!T"lB. == J\lgm"'.': 4 e 4
: ses Sl : as a8 5 a4 Bl i Drie— .
Os azeites poriuguese idos em todas ¥ €= encosta sul de Arribida, a nogueira no norte

de Tras-os-Montes, o castanh

e em mancha : 3
) ¢ 5 MANres ou menores mar-
cando 0s terrenos de reaceio 5 N

grand-prix ol
dcida ou neatra. .

o prova o pumero de

TALIGAS

~RUTAS E HOR O resto das espécies mais el i
FRUTA prcics mals ou menos indistintamente.

B ligadas. Si i E foutak &8 z
- Jam sempre mais ou mEASs llg‘l[“s'_‘ %0, pro: al ,”'E‘“‘ 580 destinadas a consumo directo no Pais, a conservas
Jstas duas produgdes AR T L o olival, o alfarrobal, o amendog | para uso interne ¢ para 1
dutos de obtengio intensivi, oy e, em parte, o hgueiral, > exportacio, n.cumﬂ:rciu ex- i
.Q; que por veies ocupam terno ¢ também, em parte, !
elugal terras pobres, sobrewdo o figo pard alcoolizaciio. Il
Sian principan maniha jrubsstar 08 duis primeiros. ' | uxpurtada_principu}. i ;
K Em todo o Pais se mente uva, magi, laranju, \
cultivam frutas e se faz | limdo, améndoa, figos se-
horti, mas ¢ I‘ﬁﬂtipnl- Al cus, alfarroba. Todo o resto
mente junto dos gran. ¢ consumido nos mercados :
des centros consumido- | internos em alimentacio
res ou dos portos de { humana ¢ também na de
embarque que a sua 3 animais domésticos, como
v nuprers #ulnm EKFIﬂmfﬁo & fﬂﬂiﬁ lﬂlfgﬂ . . FKJI.'CD.H.. ke,
e ¢, a0 mMesmo tempo, A magi exportada ¢, b

sobretudo, da variedade SETUNAL — UM DOMAR BE LAWANIETRAS 4§
tempord Espelho, e as
consumidas no Pais, as que aparecem no mercado, sio a Bemposta, a Cunha .
no cedo, mas principalmente as variedades serddias— Reineta, Malapio, Ca- i
modés, Bravo de Esmolfe, a primeira destas do tipo smagis, ¢ os wés ulti-
mos do tipo spéros. Por todas as regides ao Norte do Tejo & macieira
vegeta e frutifica de um modo prodigioso, produzinda magnificos frutos.
7 No Centro Litoral, junto a costa maritima, corre uma zona onde se
explora bastante & macieira da casta Reguengoa, do nome duma localidade
fica e se cultivam mais ] — Reguengo—, cultivada em cepa baixa, forma a que sujeitam a drvore.
espécies e maior nimero - para a defender da impetuosidade ¢ salsugem dos ventos ocednicos. _
de variedades. . . variedades de péra, ameixa, péssego, cerejas e mﬂﬂﬂﬁpﬁ- s
* Comegando p ©ties cobrem todas as regides do Pais, mas a maior parte dispersas por
s : _ ‘e vinhas ¢ terres de semeadura, alg encontrando-se_¢n conjunto L

mais intensiva.
Fruteiras exploram-
-se em toda a parte ap
ar livre, de Norte a Sul,
havendo necessaria-
mente regides mais hi-
midas, mais apropriadas
cultura mais se intensi-
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xieird, Em-sc junad niao todas adapriveis; con-

i s dltinias algu
o das duas Ui § e
fundindo, pela |“c1'1.‘..| da nomes a 1l
A Sociedade de i
£s }11:[.'1 Sl
de o Congressd de

! a L ] TCATAS,
| a5Ta mert IS
il L !

Pﬂm:cul.l Micio _ 2
estudar a l..in:uuhcm;.'m

o ceppiesn (ratd de

3o haoyn POrtugt ; ot

e araclerizigio metodica. O mesmo se dili-
I sl - & iy

B o i Oleiculura de Sevilha, a respeitg
gencela executaly des
das castas de azernond.

Quanto a laranja, :
bida, cujas qm!rdade:‘ i I

- eotada ¢ @ de Sc[tll'lljl‘ na L*L:TIH'ISU]EI de Arri-
a ””rh::r-._:.;i‘r_f'ri Selo clima especial ¢ abrigadissimo
: . da baixa de Palmela e pelo solo

ligeiro do plioceno.

© Ainda tém justa fama a [a-
ranja de Vila Franca de Xira
(perto de Lisboa), a de Coimbra,
a do vale de Besteiros, a de
Amares no Além-Douro Litoral
e a de S. Mamede de Riba-Tua
no Além-Douro Trasmontano
e a do Algarve.

Em péssegos prima Al-
cobagil, assim como em outras
especies fruteiras; ¢ uma das
regides privilegiadas de frutas
¢ ¢em que melhor se cultivam,
onde se mantém a pureza da maior parte das variedades portuguesas, pela
tradicio que lhe vem desde o scculo xiv, do tempo dos frades de Cister,
‘que, no vasto couto do seu mosteiro, desenvolveram extraordinariamente
a cultura das fruteiras.

Ainda hoje se conservam variedades com o nome de certos frades, como,
por exemplo, péssego de Fr. Fortunato, do D. Abade, etc., castas excelentes
do tipo Papia e muito apreciadas pelo seu emprégo na industria das con-
servas.

§. MAMERE DE H.III-J.-TE.'A—'I..&H.&NIMS

*

- Existem na regido de Elvas, em Oliveira de Azeméis (Beira Litoral),
em Alcobaca, nos suburbios de Lisboa, e mais em algumas outras Jocali-
dades, fibricas de conserva de frutas, cujos produtos tém larga extracgdo
no Pais, nas nossas provincias ultramarinas e no estrangeiro, especialmente

nﬁj me ! il, & que se recomendam pela sua perfeita preparacio ¢ acondiciona-

A .'l-f?h"ff_'.'-f'f,',l';'h. 1
E
Em virios pontos do Pais existe |

especialmente ameixas, figos e ¢ hi longos anos a secagem das frutas,

] T "9 PETAS, macds ¢ pa
. A EACIET o . y MAGas ¢ péssepos, mas como indastria
'.IL Caracier CAREIrD e & e l.' b - -t h
s qUe conedrrem g certos mercados nacwonas de outono,

Citarel, para exemplo, & péri sdey e Visen

cipal; e fUE tem como primeiros oggie de Visew, que ¢ o seu meércado prin-
do Hospital, Tiabua ¢ Seiy.
Como indastria em grande
existe em Elvas, no Algar-
ve, ¢, em Alplarga, a de
Luyas.

de producio os concelhos de Oliveira

No Algarve seca-se
principalmente figo, de
que se fazem virios artefac-
tas juntando-the améndoa.
0O figo ¢ séco em almanxa-
res, ao sol, sendo sobretudo
utilizadas para éste fim as
variedades Cotia, Da ponte,
Verdeal e Encharia preta,
classificadas comercialmente
em trés categorias—flor,
de comadre e branco, sendo
a primuiru, o mais fino.
acondicionado em caixas de
madeira, e 0 de comadre em
ceiras de palma, O branco
pdo se exporta. O figo em
geral ¢ caprificado, e, so-
bretudo, ¢ o vindimo o ut-
lizado para passa; o lampo
ndo dda nunca passas de
présﬁmu. A colheita para passa comega na segunda quinzena de Agosto
e dura, em regra, um més.

As modernas plantagdes sio alinhadas, e o terreno bem tratado.

Cultivam-se no Algarve também excelentes castas de améndoa, ¢m
que se contam cOMo mais aprecidveis, entre as frageis ou moles, a de coco
(Am. communis, L., y fragilima, Fic. e Per. Cout), Gamilo (A. com-
munis, L., B fragilis, Gren.), e, entre as durdzias, a Fofana, Ludo,
Ferragudo (z ossea, Gren.). Quer de figo, quer de améndoa, faz-se larga
exportacio, sobretudo para Holanda e Bélgica, respectivamente, nas quan-
ridades de 10.000 € 3.000 toneladas, a maior parte da améndoa em miolo.

CARDICA—QUELIEIRA
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ara Espanha, na quantidade ‘ o de Lisboa no queijo fresco, em geral |:’;i: 'lcfla I:; i
e de wvaci, conhecido por

¥ alfarroba € quasi na rotalidade ex sartada p oA
. A alfa q ¥ “quﬂ”ﬂlﬂﬂ saloion. C":"nlﬂIH-m:,

iih;':m G % \
déstes, outros tipos de queijo, mas que .

I }' 25,000 toneladas*. e s A D i i
s A industria de conservas em Elvas. & @ miks importante do Iuils. 8 se reduzem d QUATQUET dos

r Compreende frunta séca e a coberta. o Bk Gl i grés que. meNcionel, como | _ 1

i As espécies utilizadas s3o, em primeiro lugar, & ameixa Kainha Claudia, | Rabasal, l"t?fuar, etc., a ndo © ' i3 ‘
3 o alperche € o figo Res. _ . ser o queijo da Cardiga, e AEH vl .

" Nas restantes regides citadas o processo de conserva ¢ a frutrll em de tipo duro, ¢ algum imi- B o T e S - -k

] 3Ipcr1;he, a cereja as rando © de Edam e Cheddar,

calda, ou em compola, sendo o péssego, 4 péra, ©

espécies mais fregiientemente utilizadas. . X As racas das trés es
A preparagiio ¢ perfeitissima € o acondicionamento irrepreensivel. pécies que mais concorrem
. A exportacio de frutas em conserva orca por 2.000 mneludafﬂ-'-.- princi- A para a producdo de leite
paimente destinada as provincias ultramarinas Purtuguﬂs_as e Brasil. | : P o: turind, barros, arou-
= 3 ,-h:nda exisie em Coimb.fu,, em Lisboa e Pérto uma importante industria A quesa To que respeita a es-
i 9 de améndoa coberta, com principal consumo nid Semana Santa. sécie bosina. o ordatetna

no que se refere ao gado
gvelhum, e @ serrana ao
caprino, esta de avantajada
corpuléncia e de boa produ-

o leiteira. Existe na regido
saloia (alfoz de Lisboa) uma
variedade desta raca —sa- |
loia—, criada geralmente
em estabulagio, e que € a
cabra abastecedora de leite

B ~' . LEITE E LACTICINIOS
Produzem-se em Portugal cérca de 110 milhes de litros de leite, repar-
tidos pelas trés espécies: bovina, ovina e caprina, cabendo cérca de Ho mi-
Ihdes & primeira, 23 2 segunda e 27 & dltima, aplicados, na maior parte,
‘respéctivamente 3 consumo em natureza € manteiga, a fabrico de queijo,
a consume directo ¢ queijo, valorizados, no total e segundo o seu destino,

A muior parte dos lacticinios sdo consumidos no Pais, e algum queijo
rtado [harn a hmiﬂm do Sul e provincias ultramarinas portuguesas.
o 0 leite ¢ vendido todo em bilhas ¢ a sua produgdo e comércio rigorosa-

CARDIGA—TFA BHICO LBE MANTEIGA

incij e e dades

cio leiteira,
egalo alimentar.
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4 as diversas fibricas, onde qudsi sempre sdo pasteurizadas e sofrem as
?;::nmgﬁts prdpﬁag,p;.ra depois serem batidas, machucadas ¢ depuradas.

mas, e as finas ¢ frescas em pacotes pequenos de papel parafinado. 1

e g

A AGRIE U LT URA

i le Aveiro, seguindo-se O do
O primeiro centro produtor € O distrito <
Porto ci':’-unu do Castelo.
Constituem também | ;
¢ a Terceira e Faial, do arquipélago dos Agol o
Por toda u parte o faboico da manteiga bj.ﬂrmcme
nos, sendo em regra o leite desnatado mecinicam

£ : e
tagio estabelecidus nas regloes furnecedoras de leite, ¢

ocals importantes de produgiv 8 llha da Madeira

Aglres. o
Liza: por processos maoder-

em postos de desna-
a5 natas conduzidas

s, smnuEL (acorEs)
VACAS REHENGO NUMA (AS LAGDAS DAS SETE CIDALES

Estas manteigas nido sdo vendidas a retalho, nos mercados consumi-

' As menos finas acondicionam-se em latas de 10 quilogramas a 250 gra-

Lwdﬂmﬁ anmtrdhu da manteiga, que Nos ltimos

da Holanda, conhecido no mercado portu-
umente, da Suiga, o pequeno Gruyere.
das quais a roveniente de leite de

das de cabra ou mistura e goo de vaca.

*segundo duns 3

—————
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. MIGUEL (ACORES)
HUBYBElGe E SULFATARAR SO VALL HAS PURNAS

Os queijos fabricados no Pais podem classificar-se do seguinte modos

Serrn da lsirélo:
Alentejo.
Azeithi,
o Reobugal.
Gnaihiiicl e Lefte de cabra . . - .—Casteln Branco,
Leite devasn . « « =« =1hn do Pico e Terceira,
Pasts intermédin, gordas - Leite de avelha ¢ cabra - Castelo Branco.
Gordos . « » + « + .« +=Gardiga.
Semi-gordos . - ¢+ .=Queljo da ftha (5. Jorge,
Terceira ¢ S, Miguel).

Leite de ovelhn .« . &

Posta firme . 0. 0L .

Entre os queijos de pasta mole, os tipos mais finos sio incontestavel-
‘mente o da Serra, o de Azeitdo ¢ o cabreiro de Castelo Branco. Este, de for-
‘mato mais pequeno que o de mistura, apresenta uma pasta amarelada e
fundente como a do Camembert, menos aquosa que a déste, mas com codea
‘muito semelhante, ¢ sabor e cheiro muito parecidos.

: ﬂ um espécime raro de queijo cabreiro, que os roupeiros nunca poem
‘no mereado. " |

O queijo de Azeitio, 4o contririo do da Serra ¢ do Alente tjo, que sdo-

‘em geral de formato grande, o primeiro de 1,5 4 2 quilograma; de péso ¢ o

Bk

0 €0
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§, MIGUEL [ACOGWES) UMA BSTUFA BE ANANKASES

As chuvas sio mais bem distribuidas que no conunente, e 08 nevoeiros
{reqiientes, sobretudo acima da zona litoral, fazem arrelvar os campos, dando
pastagens sempre verdes que permitem a alimentagio de bastantes cabegas
de gado, principalmente nas ilhas ocidentais, onde estd bastante desenvolvida
4 inddstria dos lacticinios, sobretudo do queijo.

A ilha maior ¢ mais interessante pela sug agricultura, pelo espirito em-
preendedor dos seus hubitantes, pelo especticulo surpreendente dos seus ge)-
sers, das sulfataras ¢ dos salsos, obretudo numerosos no Vale das Furnas,
¢é a de S. Miguel.

Lindas quintas se admiram pelo seu ajardinamento, cuja vegetagio de
fetos arboreos ¢ outras plantas de rara desenvoltura naquele clima hamido
e temperado lhes dd um raro encantamento.

O agoreano, especialmente 0 micaelense, ¢ homem de extrema iniciativa,
trabalbador incansdvel, brioso, cheio de dnimo, capaz de fazer o que quere.

Os ramos da sua exploragio agricold tém variado; acabam por nio
terem mercado remunerador, ou por moléstia que os ataca implacavelmente,
sern meio de defesa; substituem-nos por outros, « outros ¢ outros. Cultivaram
a laranja, a bawta doce, a beterraba sacaring, o milho, o chd; tudo isto
ainda existe, mas em menor escala, e voltaram-se em grande para o ana-
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pas, para A €5 t sty mnsl l-l_P cena cultivam duas for- rindo ""i"-“_"-" PR
de agucend Hlﬂ;,,gl:ccm A bricaas s Ly B da agl Os principais paises
. "' . , p :
cultivam- =y o Formium [Nk importadores sio, em pri- |
; €

meiro lugar, a Alemanha
e a Inglaterra, depois a
Franga e a Holanda.
Explora-se também
nos Acdres, como disse,
a espadana para extracgiio
da fibra destinada a va-
rios artefactos; cultivam
e preparam o chi preto,

.f_uil:! CONsumo no prfjprju MADBEIRA (SlITIO A% B MIATEAS |
Wuge——suTk CIDADES arquiptlago e no conti- VINHA, CANA) BANANEILAS E OUTHAS CULTURAS
GoEL (AGORES T = : i

3 MAGRESTES ot das caRAE nente ¢ importante; fazem a cultura da agucena para exportagio dos bolbos

ias limitrofes “55"“malin éa d para os paises da Europa setentrional e, por ultimo, plantaram grandes

Sfr!giﬁ.ue e rincipais nesta cult 1.:|: —— bananeirais, técnicamente dispostos e cultivados, com o fim de exportagio
- Rog ¢ ihses de frutos; 9 : dos seus frutos.

cérca de 3 enilh radade «Cayenar de {6lhus Rave exsrols e isiat d e T o
= - contos. B 2 varie aro exemplo de iniciativa e de pertindcia a agricultor micaelense,

‘cAmanA DE LOBOS

5. A leiva € mtﬂﬂmﬁdﬂ plantas de mato,

WABEA (JUNTO & COSTA SUL)

lisas a explorada, sendo a
-1 gua culwra feita em camas
quentes, cuja composicio
¢ sempre a mesma: em

baixo incenso (pitosporo),
depois terra velha de ca-
mas desmanchadas, mon-
das, por cima outrd ca-
mada de terra yelha e
sObre esta, a leiva, outra. ;
camada de terra velha, s6-
bre a qual se faz a planta-
gio dos brolhos enraizados

que até o immigrante na América do Norte, onde estd estabelecida uma grande
coldnia agoreana, é citado pelos proprios americanos como perfeito agricultor,

'ﬂgsaqﬁ'o:- defumam a est fi
plantago. Mas s {ry

FARA PLANTAGAO LK
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miando um trono; oS jardins em 1erragos
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‘mais cheia de mintcias, descobre matizes. que g_e_.lnng_fe se ndo dn'mn*.*
¢ o vigjante ndo se arranca da amurada do mavio naquela contemplag
SN Ihe desperta a dnsia de penetrar naquele éden € 80
brisas evoladas das matas ¢ dos jardins per
ndaluz que « nio viu Sevilha no viu maravil
pode aplicar-se & Madeira — «q
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novo & progressivo, que

|4 como modélo de bog
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dade das estacies,
anoramas maravilhosos,
pela frescura dos sitios,
por uma primavera eterny
emiim.

Estas frases nilo cons-
tituem flores de retorica,
<io despertadas pelas flo-
ces vivas € reais cons-
rantemente desabrocha-

de um clima privilegiado,

capital da Ilha, demora
em anfiteatro no fundo
da baia.

Para cima e para os
lados emmolduram-na

com d sua casa alvejante por
s de canas semelham cirios alu-
s. as levadas empinan
jajante que, por mar,

das pela natureza especial

O Funchal, cidade

do-se pela

ali :htga'.-'
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MADEIRA—TRANSFORTE DA

CANA EM ALONCAS

{lunju_ a sua maior altitude atinge a cota de 1.843 metros, tem no
seu rerritorio, atravessado por lombadas, cortado de caudais profundos,
representados todos os climas desde a beiramar awé os alios pincaros,
reproduzindo a distribuicio da flora todos estes cambiantes: desde a sub-
tropical até a alpina.

A costa norte ¢ mais frin e humida que a sul: esta reparte-se em
qumru LOTHES

1.0 Dos catos, bananeiras, mangueiras ¢ cana de agicar, até 200
mMelroasy :

2.2 Da vinha. cereais, laranjeira, castanheiros e matas de diversas espe-
cies, até 700 MEtros;

-3.4 Das laurdceas, até 1.630 metros;

4.* Dos altos cumes, até a cota méxima.’

Na zona mais baixa pouco chove, mas a dgua das levadas supre a hu-
midade natural, permitindo a irrigacio farta no pino do verdo, visto que
as chuvas das zonas altas e interiores caem em todos os meses, trazendo
as ribeiras constantemente um caudal suficiente.

~ Entre as principais produgcdes agricolas é primacial a do vinho, conhe-
¢cido em todo o mundo, depois a cana de agticar. As frutas sub-tropicais,
as flores, o inhame ¢ a batata doze constituem também produtos muito im-
portantes do solo madeirense, quer para abastecimento dos INUMEros navios
que afluem ao porto do Funchal, quer para consumo interno.
- A Tlha, muito acidentada, tem & beira-mar planuras (fajas), provavel-

mente 'pre\iihdﬁ‘s 7_.dg.-:¢;§ﬁ¢;;‘g§mggm ¢ desabamento das altissimas escarpas,

~ onde assentam povoages ¢ onde se fazem culturas. Tudo o mais, excepto
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